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Gelinatene Jakolismuscheln

( Berell-Diehl, Grauburgunder, Pfalz, Qb 2022, tracken™ 0,1 3,50)

FxX

Spanfertielbiickchien
auf Gremolatagemiise

( Boell-Dichl, Schewrelie , Resewe”, Pfalz, Gb, 2022, trochen* 0] 5,60)

FxX

Lachssteak
auf Sellediepiinée mit gebratenem Fenchiel

(Emil Bauer & Sihne, ,, Make Miiller Gueat Ugain®, Miiller -Thurgau, Palz, Qb, 2022, tracken™ 0,1 4,20)

Fx¥

Schafaladen-FHaffee-S chnitte
mit Portwein-Zimt-S
(Leo Lafim, , Minus 7, Siluaner, Rheinhessen, Eiswein, 2018, edeloi 0,1 12,50)

(s Vier-Gang-Menii 87,00 Eune
(s Duei-Gang-Menii 68,20 Eure



Fischmenii

Lachstatar
mit Guike und Limetten-Ceme Fraiche

(Ferster Winzewerein, Forster Ungehreuer, Riesling, Pfalz, Kabinett, 2022, trocken* 0,1 3,00)

FxX

Habieljau
auf Méfven-Steckuiibien-Cuviy

(Emil Bauer & Sihne, , Make Miiller Great Ugain®, Miiller -Fhurgan, Pfalz, Qbd, 2022, trecken™ 0,1 4,20)

FxX

Zweierlei Sarbiet
mit frischen Fuichten

(Leo Lakim, , Minus 7%, Silvaner, Rhbeinfessen, Eiswein, 2018, edelsiif 0,1 12,50)

65,00 Eure



Feldsalat mit Shevuy-Senf-Dressing,
Speck und Croutens

( Berell-Diehl, Grauburgunder, Pfalz, Qb 2022, tracken* 0,1 3,50)

FxX

chmonte Ententreule an 7 igjus mit Rethraut,
Ges
Up felliompatt und Sewiettenfinideln

(Knipser, Spatburgunder, Plalz, QLA 2018, trocken® 0,1 5,60)

FxX

Schokoladen-Haffee-Schnitte
mit Portwein-Zimt-Pflawmen

(Leo Lakim, , Minus 7%, Silvaner, Rhbeinfessen, Eiswein, 2018, edelsiif 0,1 12,50)

531,80 Eure



Hanatten-Inguen-Siip pchen

(Emil Bauer & Sihne, ,, Make Miiller Gueat Ugain’, Miiller -Thurgau, Pfalz, Qb, 2022, trecken™ 0,1 4,20)

EYsve

(Borell-Diehl, Schewrele ,Resewse, Phabz, b, 2022, tuocken® 0,1 5,60)

Fx¥

Sablé g intchen gefiillt mit Zitvonencreme und Baiser
mit Pistatzieneis
(Loo Lakim, , Minus 7, Situaner, Rhcinhessen, Eiswein, 2018, edelsif 0] 12,50)

46,10 Eure



Zum Wein
eder als Vonspeise

Schiilchen
eingelegte Oliven
6,20

Fx¥

Poxntion

luftgetractneter Schinfen
16,30

Fx¥

HKaseauwswahl
18,50



Vaxspeisen

Hanotten-Inguwen-Siippchen
9,90

vy

Feldsalat mit Shevwy-Senf-Dressing,
Speck und Croutens
10,70

*xx

Lachstatar
mit Guifie und Limetten-Cuweme Fraiche
21,20

raven

Gebratene Jakolismuscheln

auf Marenenpiitée
22,20

vy

Spanferfietbiichchen

auf Gremolatagemiise
22,20

raven

sautierten Waldpilzen und Q)mg;e/te/aauce
18,00



Fischhauptgiinge

Lachssteak
auf Sellediepiinée mit gebrratenem Fenchiel

38,60

Fx¥

Habeljau
auf Mibren-Stechriibien-Cury
mit Kobosschaum
42,00

Gnacchi mit WalnuPliillung, Marenen,
26,90

Fx¥

Méitren-Steckuiibien-Cuviy
mit Basmatireis und Kelosschaum
21,80



Fleischhauptginge

Geschimonte Ententieule an Ukazienfionigjus mit Retlraut,
Up felliompatt und Sewiettenfinideln
32,40

FxX

sautientem Spitzhohl und Haoffelstioh
40,90

Fx¥

Firnschfeallismedaillons an Petweinjus,
dazu Schuarvzwwzel mit Rosinen und Casthewlfenen
und handgeschalite Spdtzle
44,20



Schokeladen-Faffee-S chnitte
mit Petwein-Zimt-Pflawmen
14,40
¥
Salilé Jintchen gefiillt mit Zitranencieme und Baiser
mit Pistatzieneis
14,40

vy

Zuwseierlei Sorbiet
mit Puischen Fuichten
9,00

raven

HKaseaus wahl
18,50

Zum Dessent emp fehilen wir

Leo. Labim
s Minus 7 Silvaner
Rhbeinkiessen, Eiswein, 2018, edelsiff 0,1 12,50



